FORRETTER

Sharing board

For 2 personer. Spor din servitor.
Allergener: gluten (hvete), egg, sennep og melk.

kr. 355,-

Parma fiken salat
Parma skinke, salat mix, fiken, olivenolje, salt og pepper.

kr. 225,

Carpaccio av US Angus biff
Toppet med ruccola, estragon majones, parmesan,

chips, kapers og olivenolje.
Allergener: melk, sennep og egg.

kr. 220,-

Gambas pil pil
Marinerte scampi med hvitlgk og chili. Serveres med

romesco saus.
Allergener: skalldyr og sulfitt.

kr. 185,-

SALATER

Caesar-salat
Romano salat, parmesan, caesar dressing, marinert grillet
kylling, krutonger og spre bacon. Toppet med frisk parmesan,

olivenolje eller basilikum.
Allergener: gluten (hvete), egg, fisk, sennep og melk.

kr. 275,-

Buratta
Serveres med kirsebeerfarget tomat, frisk basilikum,

olivenolje, salt, pepper og balsamico glaze.
Allergener: melk og gluten (hvete).

kr. 215,-

MIBRASA GRILL

Apen ild til matlaging har veert brukt gjennom alle
tider. | nyere tid er grilling blitt en sentral del av
kjokkenet i mange kulturer, scerlig i landene rundt
Middelhavet. Spanske Mibrasa bygger pé denne
tradisjonen. Mibrasa er et ungt familiedrevet firma som
legger vekt pd kvalitet og robusthet i sine produksjoner.
Kullgrillene deres er utviklet i samarbeid med kokker for
4 tilfredstille de mest krevende behov. Grillene deres
leveres over hele verden til kokker som gnsker den
autentiske grillsmaken.

Velg mellom:

Grillet chorizo polse, kr. 265,-

Indrefilet 200g, kr. 435,-

Entrecote premium 2509, kr. 485,-

Cote boeuf for 2 personer 800/900g, kr. 1250,-

Sauser:

Radvinssaus allergener: sulfitt.
Peppersqus allergener: melk og sulfitt.
Hollandaisesaus aliergener: melk.
Bearnaisesaus allergener: melk.

Gronnsaker:
Grillet grennsaksmix

oOvnsbakt brokkoli eller blomkal atergener: melk og netter (muskatt).

Pannestekte sesong gronnsaker aliergener: melk.
Aspargesbg@nner allergener: melk.

Frisk salat: salat mix, cherry tomat, agurk, paprika,
olivenolje, salt og pepper.

Poteter:

Flatepoteter alergener: meik.

Amadine poteter

Anna potet med gulrot allergener: melk.
Gourmet fries

Stekte Amadine poteter med rosmarin

Ekstra retter:
Gourmet fries [ aioli, kr. 65, allergener aioli: egg og sennep.
Bred og aioli, kr. 65,~ allergener: gluten (hvete), egg og sennep.

Salat, kr. 79,-

Ekstra dressing, kr. 24,-

Velg mellom: chipotle dressing, treffel dressing og aioli.
Allergener: egg og sennep.
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BURGERE

Maritim fjordburger
Brioche bun, trgffel majones, lollo rosso salat, sylteagurk,

spro lgk, cheddarost, bacon og gourmet fries.
Allergener: gluten (hvete), sennep, egg og melk.

kr. 295,-

Bldmuggost burger
Brioche bun, chipotle dressing, ruccola, sylteagurk,

karamellisert gk, gorgonzola ost og gourmet fries.
Allergener: gluten (hvete), egg, sennep og melk.

kr. 285,-

Cheeseburger

Brioche bun, cheddarost og chipotle dressing.
Allergener: gluten (hvete), melk, egg og sennep.

kr. 280,-

Vegetar burger
Brioche bun, vegetar burger, chipotle dressing, bifftomat,

sylteagurk eller sprg lok, cheddarost og gourmet fries.
Allergener: gluten (hvete), sennep, melk og egg.

kr. 265,-

Oppgrader din burger:
Dobbel opp burgerkjott, kr. 79,- ekstra bacon kr. 40,-
cheddarost kr. 25,- allergener: melk  ekstra fries kr. 45,-

ITALIENSK PASTA

Scampi linguine
Marinerte scampi, chili, hvitlgk, linguine pasta, hvitvin

og hvitlekssmer. Toppet med gresslok.
Allergener: gluten (hvete), skalldyr, sulfitt og melk.

kr. 275,-

Frutti di Mare
Tagliatelle, marinert scampi, kremflate, skalldyrkraft,

red og hvit fisk, bldskjell og hvitleks chili smer.
Allergener: skalldyr, blgtdyr, fisk, melk, sulfitt og gluten (hvete).

kr. 285,-

FISK OG SKALLDYR

Kremet fiskesuppe
Fisk, reker, bléskjell og julienne grennsaker.

Serveres med brad og aioli.
Allergener: skalldyr, blatdyr, fisk, sulfitt, melk, sennep, egg og gluten (hvete).

Stor porsjon kr. 275,- liten porsjon kr. 165,-

Kveite
Servert med grillet squash, asparges, gulrot puré,

hollandaise saus og stekte amadine poteter med rosmarin.
Allergener: melk, egg og fisk.

kr. 355,-

Blaskjell
Hvitvinsdampede bldskjell, frisk chili, hvitlgk, selleri, lgk, cherry
tomat, grent hvitlskssmer, kremflgte, urteolje, persille og sitron

fra Amalfi. Serveres med pommes og aioli.
Allergener: blgtdyr, skalldyr, sulfitt, melk, sennep, egg og selleri.

kr. 290,-

DESSERT

Panna Cotta

Servert med bcer og jordboer kompott.
Allergener: melk.

kr. 145,-

Creme brulee

Servert med friske bcer og jordbcer coulis.
Allergener: egg og melk.

kr.155,-

Sorbet

Mango /[ bringebcer.
Allergener: egg.

kr. 125,-

BARNEMENY 0-12 AR

Cheeseburger

Brioche bun, burger 100g, ost og gourmet fries.
Allergener: gluten (hvete) og melk.

kr. 145,-

Grillspyd med kylling
Marinert med urter. Serveres med fries.
kr. 145,-
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